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Welliom!

We vinden het geweldig dat we je als gast mogen
ontvangen in dit iconische monumentale pand met ruim
775 jaar historie. Met een achtergrond als klooster,
weeshuis, vakbondshuis en natuurlijk poppodium Tivoli is
deze plek altijd verbindend geweest voor de bezoekers.
En dat blijft hij! We nodigen je uit de herinneringen die
je hier in het pand of in de stad Utrecht gemaakt hebt
weer aan te vullen met nieuwe hoogtepunten.

Union House is naast de bijzondere locatie ook een
restaurant waar we zelf graag naar toe gaan, heerlijk
eten van chef Vincent en souschefs Kees en Arturo, een
mooie wijn- en cocktailkaart en een ontspannen en
informele service onder leiding van gastheren Roelof en
Mark.

We wensen je, namens het hele team, een hele mooie
lunch, borrel of diner toe!

Lieke en Peter-Paul
Eigenaren van Union House



LUNCH

Geniet van smakelijke en dagvers bereide
gerechten met lokale producten. Kies uit een
uitgebreide selectie lunch- en a la carte gerechten
die met zorg zijn samengesteld door onze chefs

LUNCH SPECIAL

Verse sandwiches en soep van het
seizoen a la Union House - 16,°

UNION HOUSE MENU

Onze keukenbrigade bereidt graag
een 3- of 4 gangen verrassingsmenu
- 49, (3)-59, (4)

VEGA(N)
Veel van onze vegetarische gerechten zijn ook
vegan te bereiden. Vraag gerust naar de opties!



COLD

GEMARINEERDE OLIJVEN -5
PATA NEGRA - 50 GRAM - 122

SUSHI SNACK TONIJN - NORI -
RIJST - SRIRACHA MAYONAISE -
17 (6)

OESTER - SJALOT - RODE
WIINAZIIN - BIESLOOK
-4 (1) 11272 (3)

PANI PURI - TOMAAT -
BURRATA - 85 (4)

HOT

BITTERBALLEN -
MOSTERDMAYONAISE - 8 (6)

TRUFFELKROKETJES - GRANA
PADANO - 14.%(6)

GYOZA'S - GROENTE -
SESAMMAYONAISE - BOSUI - 8.
(6)

PITTIGE SARDINES -
BORRELBLIK - A LA MINUTE
GEROOKT - 12,°

BAERI KAVIAAR - 10 GRAM -
BLINI'S - CREME CRU - 35

DOMTOREN OUDE KAAS -
MOSTERDMAYONAISE - 8.

GEROOKTE MAKREEL -
RILLETTE - LIBANEES CRUNCHY
FLATBREAD - 9/°

BROOD - BEURRE NOISETTE
BOTER -5/

YAKITORI - BOSUI -
KROKANTE Ul - 14,5 (6)

KARAAGE KIP - HONING -
KNOFLOOKBOTERMARINADE
- KORIANDER - 145 (6)

BLOEMKOOL WINGS -
KOREAANSE BBQ SAUS - 9°

GAMBA'S - KNOFLOOK - CHILI
- SHERRY - 125 (6)



BLOEMKOOL KERRIE - GEDROOGDE CHORIZO -
PETERSELIE - 9,

BISQUE - RIVIERKREEFT - CROUTON - ROUILLE -15

POKE BOWL TONIIN - SUSHIRIIST - WORTEL - INGELEGDE
KOMKOMMER - MANGO - AVOCADO SPREAD -13°

CAESAR SALAD - GEMARINEERDE KIP - El - PARMEZAAN -
CROUTONS - ANSJOVIS -13°

ZA'ATAR BLOEMKOOLSALADE - KIKKERERWTEN -
GRANAATAPPELPITTEN - AMANDEL - 13

MORTADELLA SCHIACCIATA - GEROOSTERDE
PISTACHENOTEN - BURATTA - PESTO - 14,

CIABATTA - POMPOEN - GEITENKAAS -13,°

GEMARINEERDE KIP CIABATTA - GOCHUJANG - LITTLE GEM -
El - ZWARTE SESAMMAYONAISE - 132

FLATBREAD - SKREI SMASH - AVOCADO -
CITROENMAYONAISE - RODE Ul - 142

VERSE FRITES - GROENE KRUIDENCREME - 5°
VERSE FRITES - TRUFFELMAYONAISE - PARMEZAAN -7

CURRY BLOEMKOOL - CURRYCREME - SALSA VERDE -
CURRYCRUNCH - 57

SALADE - LITTLE GEM - KIKKERERWTEN - GRANAATAPPEL
PITTEN - AMANDEL - 57



BULGUR MET GEROOSTERDE PAPRIKA - KAPPERTIES -
BIESLOOKCREME - OLIJFCRUMBLE -13?

GEPOFTE BIET - GROENE KRUIDEN - MIERIKSWORTEL -
LABNEH - HAZELNOOT - 132

GEPEKELDE DORADE - INGELEGDE KOMKOMMER - RADIJS
- LAVAS - CITRUS - ROZENWATER VINAIGRETTE - 15

BISQUE - RIVIERKREEFT - CROUTON - ROUILLE -15

STEAK TARTAAR - ACETO UITJE - GEBRANDE CORNICHON -
15

GEROOKTE EENDENBORST - PX ROZIINEN - UIEENCOMPOTE
- 5 SPICE CREME - KROKANTE KRUIDKOEK - 15

GEBRANDE SPITSKOOL - COCHUIJANG - DE VREUGDHOEVE
OUDE SCHAPENKAAS - SESAM - KROKANTE BOEKWEIT - 21

RAVIOLI - TRUFFEL & BOSPADDENSTOELEN - GEBAKKEN
OESTERZWAM - RICOTTA - GROENE KRUIDEN - 21

GEBAKKEN ZEEBAARS - SAFFRAAN RISOTTO - ARTISJOK -
RAUWE VENKEL - BEURRE BLANC - 247

KROKANTE SCHOL - KNOLREMOULADE - PARELGORT -
MOSTERDSCHUIM - 2372

SUKADE STEAK - POLENTA - BOSPEEN - GRANAATAPPEL -
MEDITERRAANSE JUS - 24,°

SCHARRELHOENDER - TIKKA MASALA - ZOETE
AARDAPPELCREME - TUINBONEN - JUS VAN SEREH - 23°



COFFEE TEA

Cafe Créme - Espresso - 3,75 Thee selectie - 100% bio - 3,

Cappuccino - Espresso Machiato  Earl Grey

- Flat White - Cortado - 4,2 Ceylon Special
Green Lemongrass
Dubbele espresso - 4,7 Rooibos
Spicy Red Chai

Latte machiato - Koffie Verkeerd White Jasmine

- Flat white - 4,°
Verse munt thee 4,°

Warme chocomel - 4 Verse Gember thee 4°
Warme chocomel met
slagroom - 4,7 Mockthee - 5°
Kaneel, sinaasappel, munt,
honing
SWEET Chai Latte-5
Appelgebak - 5 Dirty Chai Latte - 6,

Appelgebak met slagroom -5°  met een shot espresso

Seizoensgebak - 5



WINE

MOUSSEREND

PRINCE - 12,°| 62,°

Nederland - Zuid Limburg - souvignier gris, johanniter
Champagne Brut 'L'Epicurien' - 14,° | 68

Frankrijk - Champagne - pinot noir, chardonnay, pinot meunier
Nirvana - 7,° | 39

Nederland - sparkling tea - raspberry

Sauvignon Blanc 'Spier Signature' - 6,° | 35

Zuid Afrika — Western cape — sauvignon blanc

Verdejo Barrica Almansa Organic 'Gran Marius' - 6,° | 35
Spanje - Alamansa - verdejo

Riesling 'Villa Niederberger' - 7,5 | 39

Duitsland - Pfalz - riesling

Chardonnay Grande Réserve Pays d'Oc 'Dumanet' - 7,° | 39
Frankrijk - Languedoc Roussillon - chardonnay

Chablis 'Louis Moreau'- 15 | 55

Frankrijk - Bourgogne - chardonnay

Syrah Rosé Pays d'Oc Organic 'Bis by Biscaye' - 7| 37
Frankrijk - Languedoc Roussillon - syrah

ROOD

Pinot Noir 'Saint Seine' - 7 | 37

Frankrijk - Languedoc Roussillon - pinot noir

Salice Salentino 'Mocavero' - 6,° | 35

Italié - Puglia - negroamaro

Rioja Tinto Crianza 'Conde Valdemar' - 7,° | 39

Spanje - Rioja - tempranillo, mazuelo, graciano, maturana
Spier estate Cabernet Sauvignon 'Seaward' - 8,5 | 41
Zuid-Afrika - Coastal Region - Cabernet Sauvignon
Valpolicella Ripasso Superiore 'San Rocco' - 12 | 45,°
Tedeschi - Italie - Veneto - corvina, corvinone, rondinella

More wine? ash for our extensive winelist!



BEER

DRAFT

Peroni nastro azzuro tap - 45
Grolsch seiszoensbok tap - 6
Grolsch weizen - 6
Grimbergen Blond - 6

Vandestreek Frisky - NEIPA - 6
Vandestreek Broeders blond -
6,5

Vandestreek Hop art IPA -6

Soit drinks

CAN/BOTTLE
Gimbergen Dubbel - 6°
Grimbergen Triple - 6°
Vandestreek Hazy weekend
Neipa - 6

Vandestreek barrel age blik -
6,5

Vandestreek special - 6°

Pepsi - Pepsi Max - Royal club Sisi - Royal club Cassis — Sourcy Rood
- Sourcy Blauw - Lipton Ice tea - Lipton Ice tea green - 7-up -

Rivella - Fristi - Chocomel - 4

Tonic - Bitter lemon - Ginger beer - Ginger ale - 4,°

Crodino - 5°

Sourcy tafelwater plat of bruisend -7

Roze Bunker limonades - 5

Wilde 1Jsthee | Bitter bloed | Bloesem power

Verse jus d'orange - 5°

Sappen - appel | appel vlierbes | appel peer gember | tomaat - 4,°



COCKTAILS

CLASSIC

Pornstar Martini - 11,5

Wodka - vanille - passievrucht
Espresso Martini - 11,5

Wodka - koffie likeur - espresso

Mojito - 11,5

Rum - limoen - munt en suiker
Strawberry Mojito - 11,5

Witte rum - munt - aardbei - limoen
Amaretto sour - 11,5

Amandel likeur - citroen

Negroni - 11,5

Amaro - gin - vermouth
Cosmopolitan - 11,5

Wodka - triple sec - cranberry - limoen
Mai Tai - 11,5

Rum - triple sec - amandel likeur - citroen - limoen - ananas - gember
Yuzu sake - 11,5

Sake - yuzu

Whisky sour - 11,5

Bourbon - citroen - suikersiroop

SPRITZ & GIN TONIC

Aperol spritz - 9

Aperol - cava - bruisend water

Limoncello spritz - 9

Limoncello - cava - bruisend water

Lady Magnolia G&T - 11,°

Lady Magnolia gin - double dutch elderflower tonic
Hendrick’s G&T - 11,°

Hendrick’s gin - double dutch Indian tonic
Copperhead G&T - 13,°

Hendrick’s gin - double dutch Indian tonic

VIRGIN
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LUNCH

Enjoy delicious, freshly prepared dishes made with

local ingredients. Choose from a wide selection of

lunch and a la carte dishes carefully crafted by our
chefs.

LUNCH SPECIAL

Fresh sandwiches and seasonal soup
a la Union House - 16,°

UNION HOUSE MENU

Our kitchen brigade is happy to
prepare a 3 or 4 course surprise menu
- 49, (3)-59° (4)

VEGA(N)
Many of our vegetarian dishes can also be prepared
vegan. Feel free to ask about the options!



COLD

MARINATED OLIVES - 5
PATA NEGRA - 50 GRAMS - 12,°

SUSHI SNACK TUNA - NORI -
RICE - SRIRACHA MAYONNAISE
-1°(6)

OYSTER - SHALLOT - RED WINE
VINEGAR - CHIVES
-4 (1) 11272 (3)

PANI PURI - TOMATO -
BURRATA - 85 (4)

HOT

BITTERBALLS - MUSTARD
MAYONNAISE - 85 (6)

TRUFFLE CROQUETTES -
GRANA PADANO - 14.%(6)

GYOZA'S - VEGETABLES -
SESAME MAYONNAISE - ONION
-8°(6)

SPICY SARDINES - CAN -
SMOKED A LA MINUTE - 12,

BAERI CAVIAR - 10 GRAMS -
BLINI'S - CREME CRU - 35

DOM TOWER OLD CHEESE -
MUSTARD MAYONNAISE - 8,°

SMOKED MACKEREL - RILLETTE -

CRUNCHY LEBANESE
FLATBREAD - 9/°

BREAD - HAZELNUT BUTTER - 5,°

YAKITORI - SPRING ONION -
CRISPY ONION - 14’ (6)

GRILLED CHICKEN - HONEY -
GARLIC BUTTER MARINADE -
CORIANDER - 145 (6)

CAULIFLOWER WINGS -
KOREAN BBQ SAUCE - 9/°

GAMBA'S - GARLIC - CHILI -
SHERRY - 125 (6)



CAULIFLOWER CURRY - DRIED CHORIZO - PARSLEY - 9,°

BISQUE - CRAYFISH - CROUTON - ROUILLE -15

POKE BOWL TUNA - SUSHI RICE - CARROT - PICKLED
CUCUMBER - MANGO - AVOCADO SPREAD -13?

CAESAR SALAD - MARINATED CHICKEN - EGG - PARMESAN -
CROUTONS - ANCHOVIES - 13,

ZA'ATAR CAULIFLOWER SALAD - CHICKPEAS -
POMEGRANATE SEEDS - ALMOND -13°

MORTADELLA SCHIACCIATA - ROASTED PISTACHIOS - PESTO -
142

CIABATTA BURRATA - PUMPKIN - GOAT CHEESE - 13,°

MARINATED CHICKEN CIABATTA - GOCHUJANG - LITTLE GEM
- EGG - BLACK SESAME MAYONAISE - 13

FLATBREAD - SKREI SMASH - AVOCADO - LEMON
MAYONNAISE - RED ONION - 142

FRESH FRIES - GREEN HERB CREAM - 57°
FRESH FRIES - TRUFFLE MAYONNAISE - PARMESAN -7

CURRY CAULIFLOWER - CURRY CREAM - SALSA VERDE -
CURRY CRUNCH - 57

SALAD - LITTLE GEM - CHICKPEAS - POMEGRANATE SEEDS -
ALMOND - 57



BULGUR WITH ROASTED PEPPER - CAPERS - CHIVE CREAM
- OLIVE CRUMBLE -13?

ROASTED BEETROOT - GREEN HERBS - HORSERADISH -
LABNEH - HAZELNUT -13?

PICKLED SEA BREAM - PICKLED CUCUMBER - RADISH -
LOVAGE - CITRUS - ROSEWATER VINAIGRETTE - 15

BISQUE - CRAYFISH - CROUTON - ROUILLE -15

STEAK TARTARE - EGG - ONION ACETO - ROASTED
CORNICHON -15

SMOKED DUCK BREAST - PX RAISINS - ONION COMPOTE - 5
SPICE CREAM - CRISPY GINGERBREAD - 15

ROASTED POINTED CABBAGE - COCHUJANG - DE
VREUGDHOEVE OLD SHEEP CHEESE - SESAME - CRISPY
BUCKWHEAT - 21

RAVIOLI - TRUFFLE - WILD MUSHROOMS - FRIED OYSTER
MUSHROOMS - RICOTTA - GREEN HERBS - 21

BAKED SEA BASS - SAFFRON RISOTTO - ARTICHOKE - RAW
FENNEL - BEURRE BLANC - 24

CRISPY PLAICE - TURNIP REMOULADE - PEARL BARLEY -
MUSTARD FOAM - 237

BEEF STEAK - POLENTA - CARROT - POMEGRANATE -
MEDITERRANEAN JUS - 247

FREE-RANGE CHICKEN - TIKKA MASALA - SWEET POTATO CREAM
- BROAD BEANS - LEMONGRASS JUICE - 23



COFFEE TEA

Cafe Créme - Espresso - 3,5 Tea selection - 100% organic - 3,

Cappuccino - Espresso Machiato  Earl Grey

- Flat White - Cortado - 4,2 Ceylon Special
Green Lemongrass
Double espresso - 4,7 Rooibos
Spicy Red Chai
Latte macchiato - Coffee White Jasmine

verkeerd - Flat white - 4,°
Fresh mint tea 4,°

Hot chocolate milk - 4 Hot Fresh ginger tea 4,°
chocolate milk with whipped
cream - 47 Mocktea - 5,°

Cinnamon, orange, mint, honey

Chai Latte -5
SWEET

Dirty Chai Latte - 6°
Apple pie -5 with a shot of espresso
Apple pie with

whipped cream - 5°

Seasonal pastries - 5



WINE

SPARKLING

PRINCE - 12,° | 62,°

Netherlands - South Limburg - souvignier gris, johanniter
Champagne Brut 'L'Epicurien' - 14,° | 68

France - Champagne - pinot noir, chardonnay, pinot meunier
Nirvana - 7,° | 39

Netherlands - sparkling tea - raspberry

Sauvignon Blanc 'Spier Signature' - 6,° | 35

South Africa - Western Cape — Sauvignon Blanc

Verdejo Barrica Almansa Organic 'Gran Marius' - 6,° | 35
Spain - Alamansa - Verdejo

Riesling 'Villa Niederberger' - 7,5 | 39

Germany - Palatinate - Riesling

Chardonnay Grande Réserve Pays d'Oc 'Dumanet' - 7,° | 39
France - Languedoc Roussillon - Chardonnay

Chablis 'Louis Moreau'- 15 | 55

France - Burgundy - Chardonnay

Syrah Rosé Pays d'Oc Organic 'Bis by Biscaye' - 7 | 37
France - Languedoc Roussillon - Syrah

RED

Pinot Noir 'Saint Seine' - 7 | 37

France - Languedoc Roussillon - Pinot Noir

Salento Willow 'Mocavero' - 6,° | 35

Italy - Puglia - Negroamaro

Rioja Tinto Crianza 'Conde Valdemar' - 7,° | 39

Spain - Rioja - Tempranillo, Mazuelo, Graciano, Maturana
Spier estate Cabernet Sauvignon 'Seaward' - 8,° | 41
South Africa - Coastal Region - Cabernet Sauvignon
Valpolicella Ripasso Superiore 'San Rocco' - 12,° | 45.5
Germans - Italy - Veneto - corvina, corvinone, swallow

More wine? ash for our extensive winelist!



BEER

DRAFT CAN/BOTTLE

Peroni nastro azzuro tap - 4,° Gimbergen Dubbel - 6°
Grolsch seiszoensbok tap - 6 Grimbergen Triple - 6,°
Grolsch weizen - 6 Vandestreek Hazy weekend
Grimbergen Blond - 6 Neipa - 6

Vandestreek barrel age tin - 6,°
Vandestreek Frisky - NEIPA - 6 Vandestreek special - 6.°
Vandestreek Broeders blond - 6,°
Vandestreek Hop art IPA - 6

Soit drinks

Pepsi - Pepsi Max - Royal club Sisi - Royal club Cassis — Sourcy Rood
- Sourcy Blauw - Lipton Ice tea - Lipton Ice tea green - 7-up - Rivella
- Fristi - Chocomel - 4

Tonic - Bitter lemon - Ginger beer - Ginger ale - 4°

Crodino - 5°

Sourcy tafelwater plat of bruisend - 7

Pink Bunker Lemonades - 5
Wild Iced Teas | Bitter Blood | Blossom Power

Fresh orange juice - 5°
Juices - apple | apple elderberry | apple pear ginger | tomato - 4°



COCKTAILS

CLASSIC

Pornstar Martini - 11,°

Vodka - vanilla - passion fruit
Espresso Martini - 11,°

Vodka - coffee liqueur - espresso
Mojito - 11,°

Rum - lime - mint and sugar
Strawberry Mojito - 11,°

White rum - mint - strawberry - lime
Amaretto sour - 11,°

Almond liqueur - lemon

Negroni - 11,°

Amaro - gin - vermouth
Cosmopolitan - 11,°

Vodka - triple sec - cranberry - lime
Mai Tai - 11.°

Rum - triple sec - almond liqueur - lemon - lime - pineapple - ginger
Yuzu sake - 11,°

Sake - yuzu

Whisky sour - 11,°

Bourbon - lemon - sugar syrup

SPRITZ & GIN TONIC

Aperol spritz - 9

Aperol - cava - sparkling water

Limoncello spritz - 9

Limoncello - cava - sparkling water

Lady Magnolia G&T - 11,°

Lady Magnolia gin - double dutch elderflower tonic
Hendrick’s G&T - 11,°

Hendrick’'s gin - double dutch Indian tonic
Copperhead G&T - 13,°

Hendrick’s gin - double dutch Indian tonic

VIRGIN



