LUNCH

local ingredients

VENKELSOEP - 9,°
GEROOKTE AMANDEL - GRANNY SMITH - GROENE ASPERGE
Smoked almond - granny smith - green asparagus

BOUILLABAISSE - 15
VIS - CROUTON - ROUILLE
Fish - crouton - rouille

CAESAR SALAD - 14,°
GEMARINEERDE KIP - EI - PARMEZAAN - CROUTONS - ANSJOVIS
Marinated chicken - egg - parmesan - croutons - anchovy

BIETENSALADE - 13,°
RODE BIET - GELE BIET - DRAGON - OUDE GEITENKAAS
Red beet - yellow beet - tarragon - aged goat cheese

OESTERZWAM SANDWICH - 13,°

GEBAKKEN OESTERZWAM - AHORN -

CASHEWDRESSING - MOSTERDZAAD

Fried oyster mushroom - maple cashew dressing - mustard seed

GEROOKTE ZALM SANDWICH - 15,°
NORICREME - ROOMKAAS - KOMKOMMER - RODE Ul
Nori - cream - cucumber - red onion

BAGUETTE BUIKSPEK - 14,°

LANGZAAM GEGCAARD BUIKSPEK - VIETNAMESE PICKLES -
BARBECUESAUS - KOMKOMMER - KORIANDER

Slow-cooked pork belly - Viethamese pickles - barbecue sauce -
cucumber - coriander

COEUR DE BOEUF TOMAAT -13
BURRATA - AMANDEL - OLIJF - GEZOUTEN CITROEN
Coeur de boeuf tomato - almond - olive - salted lemon

STEAK TARTAAR - 15

KOREAN STYLE - GOCHUJANG (GEFERMENTEERDE PEPER) -
DAIKON - NASHI PEER - CASHEWNOOT

Korean-style - gochujang - daikon - nashi pear - cashew

RAVIOLI - 225
SPINAZIE - RICOTTA - DOPERWTEN - MUNT - AGLIO OLIO
Spinach - ricotta - green peas - mint - aglio e olio

SCHARRELHOENDER SUPREME - 24,°
LA RATTE - VERJUS - GROENE ASPERGES - SAFFRAAN
La Ratte potatoes - verjus - green asparagus - saffron

VIS VAN DE DAG - 24,°
A LA MEUNIERE - LA RATTE - TUINBONEN - ZEEKRAAL
A la meuniére - La Ratte potatoes - broad beans - samphire

STEAK TARTAAR - 25
TARTAARSAUS - CORNICHON - AMSTERDAMSE Ul
Tartar sauce - cornichon - yellow pickled onion

Geniet van smakelijke en dagverse bereide
gerechten met lokale producten
Enjoy flavorful, freshly prepared dishes made with

LUNCH SPECIAL - 17,

Twee vers belegde sandwiches en
soep van het seizoen a la Union
House

A duo of freshly made sandwiches
with seasonal soup a la Union House

LUNCH MENU 30:@-19:3

Onze keuken stelt met plezier een
verrassingsmenu samen van 2 of 3
gangen.

Our Kkitchen is happy to create a
suprise menu of 2 or 3 courses.

LAVETT BLOND ZUURDESEMBROOD - 5,°
MISO - CITROENBOTER
Miso - lemon butter

VERSE FRITES - MAYONAISE - 5,°

MET PARMEZAAN - TRUFFELMAYONAISE +2
Fresh fries - mayonnaise

With parmesan - truffle mayonnaise +2

GEROOSTERDE LENTEGROENTEN - 7,°
Roasted spring vegetables

SALADE - 5,°
FRISSE GEMENGDE SEIZOENSSALADE
Fresh mixed seasonal salad

WISSELEND GEBAK - 5
Met slagroom + 0,°
Assorted pastries - whipped cream + 0,°

LENTE TIRAMISU - T
Limoncello - citrus

KOFFIE COMPLEET - 8,° P.P.

Koffie of thee met drie zoetigheden
Coffee or tea with three sweets

VEGA(N)



COFFEE

Café creme -3
Espresso - 3,7
Cappuccino - 4,
Espresso macchiato - 4,%
Flat white - 4,

Cortado - 4,%°

Dubbele espresso - 4,7
Latte macchiato - 4,°
Koffie verkeerd - 4,°

Warme chocomel - 4
Met slagroom + 0,°

TEA

Thee selectie - 100% bio - 3,7
Earl Grey - Ceylon Special
Green Lemongrass - Rooibos -
Spicy Red Chai - White Jasmine

Verse munt thee - 4°
Verse gember thee - 4,°

Mock-thee - 5,°
Kaneel - sinaasappel - munt
honing

Chai Latte -5

Dirty Chai Latte - 6,°

SOFT DRINKS

Pepsi - Pepsi Max - Royal club Sisi
Royal club Cassis - Sourcy Rood
Sourcy Blauw - Lipton Ice tea
Lipton Ice Tea Green - 7-up
Rivella - Fristi - Chocomel - 4

Tonic - Bitter lemon
Ginger Beer - Ginger Ale - 4,°

Crodino - 5°

Sourcy groot plat of bruisend - 6
Roze Bunker limonades - 5
Wilde ijsthee - bitter bloed
bloesem power

Verse jus d'orange - 5°

Sappen - 4,°

Appel - appel vlierbessen
appel peer gember - tomaat

DRANKEN

WINE: SPARKLING

Cremant d’Alsace AOC Brut - 8,° | 42,°
Frankrijk - Elzas - Pinot Blanc

Champagne Brut 'L'Epicurien' - 14,° | 68
Frankrijk - Champagne - pinot noir, chardonnay,
pinot meunier

Sauvignon Blanc 'Spier Signature' - 6,° | 35
Zuid-Afrika - Western Cape - sauvignon blanc
Verdejo Barrica Organic 'Gran Marius' - 6,° | 35
Spanje - Alamansa - verdejo

Riesling 'Villa Niederberger' - 7,° | 39

Duitsland - Pfalz - riesling

Chardonnay Grande Réserve ‘Dumanet' - 7,° | 39
Frankrijk - Languedoc-Roussillon - chardonnay
Chabilis 'Louis Moreau' - 15 | 55

Frankrijk - Bourgogne - chardonnay

Syrah Rosé Pays d'Oc Organic 'Bis' - 7| 37
Frankrijk - Languedoc Roussillon - syrah

WINE: RED

Pinot Noir 'Saint Seine' - 7 | 37

Frankrijk - Languedoc-Roussillon - pinot noir

Salice Salentino 'Mocavero' - 6,° | 35

Italié - Puglia - negroamaro

Rioja Tinto Crianza 'Conde Valdemar' - 7,° | 39
Spanje - Rioja - tempranillo, mazuelo, graciano
Spier Estate Cabernet Sauvignon 'Seaward' - 8,5 | 41
Zuid-Afrika - Coastal Region - Cabernet Sauvignon
Valpolicella Ripasso Superiore 'San Rocco' - 12 | 45,°
Tedeschi - Italié - Veneto - corvina, corvinone,
rondinella

More wine? ash for our extensive winelist!

SPRITZ - G&T

Aperol Spritz - 9

Aperol - cava - bruisend water

Limoncello Spritz - 9

Limoncello - cava - bruisend water

REM Losing my Religion G&T - 11,°

Double Dutch Indian tonic

Hendrick’s G&T - 11,5

Hendrick’s Gin - Double Dutch Indian tonic
Copperhead G&T - 13,5

Copperhead Gin - Double Dutch Indian tonic

DRAFT BEER

Peroni Nastro Azzuro tap - 4,°
Grolsch seiszoensbok tap - 6
Grolsch Weizen - 6
Grimbergen Blond - 6

Vandestreek Hop art IPA - 6
Vandestreek Frisky - NEIPA - 6
Vandestreek Broeders blond - 6,°

BEER: CAN/BOTTLE

Grimbergen Dubbel - 6,°
Grimbergen Tripel - 6,°

Grolsch Weizen - 6
Vandestreek Barrel Age blik - 6°
Vandestreek Special - 6,°

COCKTAILS: CLASSIC

Pornstar Martini - 11,°

Wodka - vanille - passievrucht
Espresso Martini - 11,°

Wodka - koffielikeur - espresso
Mojito - 11,°

Rum - limoen - munt - suiker
Strawberry Mojito - 11,°

Witte rum - munt - aardbei -
limoen

Amaretto Sour - 11,°
Amandellikeur - citroen
Negroni - 11,°

Amaro - gin - vermouth
Cosmopolitan - 11,°

Wodka - triple sec - cranberry -
limoen

Mai Tai - 1,°

Rum - triple sec - amandellikeur -
citroen - limoen - ananas -
gember

Yuzu Sake - 11,°

Sake - yuzu

Whisky Sour - 11,°

Bourbon - citroen - suikersiroop
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